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Об организации питания детей

в 2020-2021 учебном гопу

, С целью организации сбалансированflого рационаJIьного пйтания детей в

}пIретд9нии, строгого выполненияисоблюдения технологии приготовления блюд в

соответствии с меню, выполнением норм и калорийности, а также осуществления

KoHTpoJUI по данному вопросу в 2020 - 202t учебном году

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать питание детей в учреждении в соответств11 , :gр""мерflыми 
10-ти

дневными меню дJUI организации питаIIия детей в возрасте от 7-ми до 18 лет,

посещаюШих школьное образОвательЕое учреждение с !2,ти и с 24,ти часовым режимом

функционироваIIиD).
1.1. ИзменеIIия в моню разрешается вносить только с разрешения директора школы и

в соответствии с Методичоскими указаниями,
2. Воздожить ответственностьза организацию питаниянамедсестру ЛуковкинуН,В,

3. ответственному за организацик) питания детей Луковкиной Н,В,:

з.1. Составпягь меню-требование накануне предшествующего дня, указанного в

меню.
З.2.ПрисостаВЛенииМеню.требованияУчитыВаТЬслеДУЮЩие:
-определять нормы на каждого робенка в соответствии с потребностью, проставляя

Hoplury 
""r*одu 

блюд в соответствуюu{ую графу;

- при отсутотвии наименования продукта в бланке меню дописывать 9го в конце

списка;
- проставJurть количество позиций используемых продуктов npolT"3ю;

- указывать в конце меню-требования количество принятых позиций, ставить подписи

медсестры, кпадовццIка, поваров,
3.з, Представлять меню-требование для утверждения директору школы накануне

предшествующего дня, указанного в меню -требовании,

З.4.Возврат и дополЕение продуктов в меню-требование оформлять не позднее9,00,

3.5. Провести своевроменную замену информации на стенде, график закладки

продуктоВ в котел, график выдачи готового питания по группам, объем получения блюд в

гDаммах.
3,6. обновитьмаркировкунаполочке с контрольнымблюдом, предусмотреть наJIичие

всех объемов, им9ющихся в Типовомрационе питаниядетей,

4. Сотрулникам пищеблока, отвечающим за организацию питаIIия в учреждении -
поварам, кпадовщику;



4.1. Разрешается работать только по утвержденному и правильно оформленному меню-
требованию.

4.2. За своевременность доставки продуктов, точность веса, количество, качество и

ассортимент получаемыхо базы продуктов несет ответственностькладовщикучреждения.
4.3. Обнаруженные некачественные продукты или их недостача оформляются актом,

который подписывается представитеJIями МКОУ <Еманяtелинская С(К)ОШ)) (медсестра,

повар, директор) и поставщика, в jIице экспедитора.
4.4. Получение продуктов в кладовую производит кладовщик - материально-

ответственное лицо.
4.5. При получении пищевых продуктов, продовольственного сырья кладовщик

проводит визуальную органолептическую оценку их доброкачественности с фиксацией
резуJьтатов в журЕале <Входного контроля пищевых продуктов, продовольственного
сырья)).

4.6. Выдачу продуктов кладовшико\I из продуктовой кладовой на пищеблок (повару)
производить в соответствии с утвер;кденным директороN,I меню-требованием не позднее
l6.00 предшествуюlцего дня, указанного в меню-требовании, под роспись (повар).
, 4,1. В целях организации контроля за приготовлением пип{и ответственным лицам за

закладку основных продуктов в котел производить записи о проведенном контроле в

специаJIьной тетради ((закладка продуктов на пищеблоке в котел)), которilя храниться на
пиrцеблоке; ответственность за ее ведение возлагается на старшую медсестру Луковкину
н.в.

4.8, Поварам Кузиной Л.Р., Батуриной Г.А. строго соблюдать технологию
приготовления блюд, закладку необходимых продуктов производить по утвержденному
руководителем графику,

4.9. Поварам производить закладку продуктов в котел в присутствии ответственных
лиц за закладку,
4.10. Возложить персонаJIьную ответственность за ежедневный отбор суточной пробы
готовой продукции в установленном порядке и за ее хранение в течение 48 часов (не

считая субботы и воскресенья) в специаJIьном холодильнике при теN,Iпературе +2- *б на
поваров Кузину Л.Р., Батурину Г.А.
5. Создать бракеражную комиссию по снятию остатков продуктов питания в кладовой в

составе:
- медицинской сестры - Луковкиной Н.В.;
- заведующего по хозяйственной работе Махиной Н.Н.;
- кладовщика Мешковой Л.В,
5.1. Комиссии ежеквартально производить снятие остатков продуктов в Iilадовой и обо
всех нарушени.D( ставить в известность руководителя.
6. Кладовrцику ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питания о бухга,ltтерt_lм

Управления Образования.
7. Утверлить график выдачи готовых блюд с пищеблока.
- завтрак 07.30-08.00;
- полдник 10.00-10.20;
- обед 13.З0 -14.30;
- полдник 15.30 -16.00.
- ужин 19,00 -20,00.
8. На пищеблоке необходимо иметь:
- правила охраны труда при эксплуатации электроприборов,
- инструкцию по организации детского питания в школе-интернате,
- медицинскую аптечку,
- картотеку технологии приготовления блюд;
- график закладки продуктов,
- график выдачи готовых блюд;



- нормы готовых блюд, контрольное блюдо;

- именные инструкции по охране труда и технике безопасности,

9. Работникам пищеблока запрещается раздеваться на рабочем месте и хранить личныс

вещи.
1 0. ответственность за организацtIю питанлIя детеЙ несут воспитатели,

1 1. обшдий контроль .u оl.urr".ацией питания оставляю за собой.

12. Ответственность за выполнение приказа

н.в.

Щиректор

Hcкyro сестру Луковкину

.В.f;улина

С приказом ознакомлены и согласны:
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