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2.НеобходимыеизмеЕеIIия'доIIолЕенияВпрограммУпроизВоДстВенногокоЕТроJUI
вIIосятся шри измен9IIии вида деятельЕости, вводе_"_:1::оу*ацию HoBbIx помещений и

реконструкции старых, других существеЕных изменений деятельности юридического

пица. ллfidтYlтDаттт,

3.ВидыДеятельности,которыеосУЩестВляетобразователЬ}Iа'IоргапиЗация:
-начапьЕое общее, o."ounoa общее и средIее общее образование;

-дотrошштеJlьflое образование взросJIых; 
.л.!.ryfidттт,d

-предоставлеflие социаJIьЕьIх услуг без обеспеч,lljjYо*"вания, l

4.Перечень офиuиально издаЕных ааЕитарньоr прайип, методов и методик KolnTpoJUI

факторов среды обитания в соотв9тствии с осуществJUIемой деятепьностьюб

-Федераrrьо,,и'*о*о"зомарта1999г.м%2-ФЗ)осанитарно.эпидемическом
благополуrии ЕаселеЕия)) ;

-Федераль*"rа .*о"-о, i 
"*uчря 

2000 г.Ns 29-ФЗ ко качестве и безопасIIости пищевьIх

"уЁffiТ'r'urrr-rоr4 (исо 566.|-5:2006).наuиона.шъный сТаЕДаРТ РОСОИЙСКОЙ ФеДеРаЦИИ.

Вода пить9ваrI. ОтбоР проб на станцир( водоподготовки и в трубопроводньж

раотtределитольных 
системах; 

-rrлfлf,тtттАл-,,о -пабпRяния к
.СацПцц2.3.12,4.3590.20кСанитарно.ЭпиДеМиологическиетребованиякоргаЕиЗации

общественного IIита$ия Еаселения);
_сП 1.1.1058-01.1.1Общие вопросы, Оргаrrизация и проведение производствеццого

контролJI за соблюдеЕием Санитарньж правид и выпопнением саЕитарно-эцидемических

(профилактических) мероприятий, СанитарЕые гIравила;

-сп 3.1./3. z.ыц6,iзОЪщ". требования шЪ гrрофилактике инфекционных и шара:}итарньж

б олезтrей. СаЕитарно -эпидемиологич9ские правила;

-сп з.5. 1 З 78-0зъ.5. Лезинqектология. Санитарно-эпидемиологические требовалrия к

организации и осуществлеЕию дезишфекчионной деятепьЕости,саrrитарно-

эцидомиологические правила;
-спР з.5.3.322з-14 СаrrитарЕо-эпидемиологические требования к оргаЕизации и

проведению дератизациоЕIIьD( мероприятий;--]саппин 
z3.z.tзпц_оз.2.з.2.прЬдовольствеIIное сырь9 и пищевыеjry_оУ"", 

___.__лл ,

Гигиенические требОва}IиJI к cpoкaJvI годЕостИ и условияМ хранеЕия шищевьIх продуктов,

Саrrитарно-эпидемиологические правила и нормативы,

5.ПереченьработникоВ'IIакоТорьжВозложеЕыфУнкчиипоосУЩесТВлению
производственцого KoшTpoJUI,

Фамилия Имя отчество

lTsSS ZS.08.2020
:VstZ 0t.0б.2020

Золоrар.uа Алена Геrrнадьевна

]{93z 26,08,|992
Воробьева Ольга Анатольевна

lтsи ZZ.OS.2020
Ма""на Надежда Николаевна

tt цzп zt OB.1990

:rгл оq,оt.2018
мешкова Любовь



б. Мероприятия по осуществлению производственного контроля.

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим

строителъства, реконструкции, технического переоснащения и ремонтных
работ.

объект
контроля

Определяем
ые
показатели

Периодично
сть
контроля

Лица,
проводящ
ие
контроль

Нормативн
ая
документа
ция

Форма
учета(регистра
ции)
результатов
контDоля

Микрокли
MaI

j;

Температура
воздуха

Ежедневно Заведующ
ий,,
хозяйство
м,
медицинск
м сестра

сп
2,4.з648-20,
СанПиН
2.з.l2,4.3590
-20

Журнал
регистрации
темIIературы
ВЛa)КНОСТИ

Микрокли
мат

График
проветривани
я в учебном
корпусе

Ежедневно Медицинс
KzuI сестра

сп
2.4.з648-20,
СанПиН
2.з.l2.4.з590
-20

Журнал графика
проветривания

Микрокли
мат

График

_проветриваIIи
я в спальном

Iкорпусе

Ежедневно Медицинс
KarI сестра

сп
2.4.з648-20,
СанПиН
2.з.l2.4.з590
-zo

Журнал графика
проветривания

Микрокпи
мат

Контроль
температуры
и влажности
складском
помещении

Ежедневно Кладовщи
к

сп
2.4.з648-20,
СанПиН
2.3.12.4.з590
-20

Журнал
KOHTPOJUI За
температурой и
влажностью в
складском
помещении

Микрокшr
мат

Обеззаражива
ние
воздушнои
среды в
сIIfцьном и
rIеоном
корпусо,

Ежедневно Заведулощ
иiт
хозяйство
}d,

медициIIск
ФI сеатра

сп
2.4.3648-20,
СанПиН
2.з.l2.4.з590
-20

Журнал
KOHTPOJUI

обеззараживаIIия

СР9ДЫ]:j - - 
.



производственный контропь за организацией учебного процесса, режимами,

процессами, методиками обуrения и воспитания,

объект
контроля

Определяем
ые
показатели

Периодично
сть
коптроля

Лица,
проводящ
ие
контроль

Норматив
ная
документа
ция

Форма
учета(регистра

результатов
контроля

Режим
образователь
ной
деятельности

объем
образователь
ной нагрузки
обучающихс
я

При
9оставпении
и IIересмотре

расписания
занятий;
Один раз в
нодепю.

Запл

дирктора
поУВР
Золотарева
Алена
Геннадьев
на;
Заtчt

директора
поВР
Воробьева
ольга
Анатольев
Еа

сп
2.4.з648-20

расписание
занятий(гриф
составления,)
Классный
журнал:

. ,'| :

,. ,| '



объект
коЕтроля

Определяемы
е показатели

Периодичн
ость
контроля

Лицао
проводящ
ие
контроль

Норматив
ная
документа
ция

Форма
учета(регистр
ации)
результатов
контроля

Качество
поступающей
пищевой
продщции и
сырья

Партия
поступивших
продуктов и
продовольстве
нного сырья

По
необходимо
сти

Кладовщик
Мешкова
л.в.

СаrrПиН
2.з.l2.4.
з590-20.

,Щекларации,
свидетельства,
сертификатьi и

другие
документы о

качестве и
безопасности
продукции.

Кладовщик
Мешкова
л.в.

СанПиН
2.з.l2.4.
3590-20.

отчет
Условия
хранения
пищевой
продукции
сырья

Вся пищевая
продукция

Ежедневно

ответствен
ный по
питанию
Луковкина
н.в.

СанПиН
2.з.l2.4.
з590-20.

Ведомость
контроля за

рационом
питания

Рацион
питаЕия

Набор
продуктов,
используемъж
ПРИ; 

'

формировании
меню и
приготовлении
пищи.

Ежедневно

ответствен
ный по
питаЕию
Луковкина
н.в.

СанПиН
2.з.l2.4,
з590-20,

Протокол, акт
проверкиСоставление._ | Ежедневное,

I

рациона | лвухнелельноо
питания | меню,l
обуtающихся 

|меню. l _
Повара:
Батурина
г.А.,
Кузина
л.р.

СанПиН
2.з.l2.4.
3590-20.

отчет
Готовящаяся
пищеваJI
продукция

Соблподение
технопогии
при

Каждый
технологиче
ский цикл_
производств
а.

Срочная
проба

Ежедневно
от каждой
партии

Повара:
Батурина
Г;А;;
Кузина
л.р.

СанПиН
2,з.l2,4.
3590-20.

выставление
суточных проб

Щезинфекчио
нные
средства

Содержание
действующих
веществ
дезинфицирую
щих средств

Ежедневно Медицинск
аJI сестра
Луковкина
н.в.

СанПиН
2.з.l2.4.
3590-20.

Контроль
iiазведогия ,

дезинфицирую_,
щих средстз

Производственный контроJIь организации питания, контролируемые этапы

технологических операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления



ПроизвоДственныЙ контролъ за соблюдением личноЙ гигиены и обучением

работников.
Форма
учета(регистра
ции)
результатов

Нормативп
ая
документа
цшя

Лицао
проводящ
ие
КОIIТРОЛЬ

Периодичнос
ть контроля

Определяем
ые
показатели

Личные'Ir;
медицит{Qкие
книжки.

Журнал
контроля]-
своеврем9нност
и прохождениlI,
мед. оOмотров и
гигиеничоского
обучения.

сп
2.4.4з648-
20
СанПиН
2.2.12.4.359
0_20

Заведующ
пiц
хозяйство
м Махина
н.н.,
медицинск
all сестра
Луковкина
н.в.

Для
работников,
деятельность
которьж
связаЕа 0

производство
м, хранениом,
транспортиров
кой и

реализацией _

мясо-
молочной и
кондитерской
продукции
детского
питаIIия-
ежегодно.

,Щля остапьной
категории
работников-

l од"" раз в два

Прохождени
е работником
гигиеЕическ
ой
аттестации

гигиеничес
Karl

подготовка
работников

гигиенический
журнал
(сотрулники)

СанПиН
2.2.12.4.з59
0_20

Медицинс
KalI сестра
Луковкина
н.в,

Fжедневноколичество
работников с
инфекчионн
ыми
заболевания
МИ,
повреждения
МИ КОЖНЬIХ

покровов.

состояние
здоровья

работников

СанПиН
2.2.12.4.359
0-20

Заведующ
иiт,

хозяйство
м Махина
н.н.,
медицинск
all сестра
Луковкина

Ежедневноиспользован
ие
спец.одежды
по
назначению
в связи с
проводимой-
деятельность
ю

Спец.
одежда

работников

объект
контроля



7.Перечни.

а)Перечень объектов шроизводствеIIЕого контроля, представляющих потенциальнуо

oпaсEocTьДлячепoBeкaсpедьrегooбитaния'BoтнoшениикoтopЬшнеoбxoДшa
организация лабораторных исследоваIIий, испьrганий: помещения пищеблока и иные

помещения. 
,

Организация лабораторных исследований,

показатели
исследования

объект
исследования(обследовапия)

количество
замеров.

Кратность.

ПомещениrI пищеблока.

2 ржа в год.2-3 блюда
исследу9мого
приема пищи.

Салаты, сладкие блюда,
напитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные,
овощные блюда.

Микробиологические
исследования проб
готовьIх бшод на
соответствии
требованиям
санитарного
законодательства.

1раз в год.Рацион питания.Калорийность, вьIход
и соответствие
химического состава

2ржав год.Третьи блпода.Контроль
проводимой
витаI\{инизации
блюд.

1 раз в,год.5-10 смывов,МикробиологиtIеские
исследовtlния
смывов на наличие'
Санитарно-
показательной

1 раз в год,5-10 смывовОборудование,инвентарь в

овощехранилищах и
складах хранения овощей,

цехе обработки овощей.

Микробиологические
исследованиrI
смывов на напиlме
возбудителей
иерсиниозов "

1блюдо

1 блюдо



смывов на напичие
яиц гельминтов.

тара, руки, спецодежда,
сырые пищевые
продукты(рыба, мясо,
зелень)

Исслrедование
питьевой воды на
соответствие
требованипл
санитарньж норм,
правил и
гигиеЕических
нормативов по
химическим
показатеjUIм.

Питьевая вода из

разводящей оети
помещений: моечных

посуды; цехах: овоIцном,

холодном, горячем,"
доготовочном(выборочно).

2 пробы 1 раз в год.

Помещения шкоJIы.

б)переченьскоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальн}то

опасность: кисломолочные продукты, сметана) молоко. сливочное масло; яйца;колбасные,

мясные, рыбные продукты.

в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам,

профессиональнойгигиенической подготовке и аттестации

Микроклимат Темпераtура
воздуха

По 1точке 2 раза Ь."год.

Скорость движеЕия
воздуха
относительная
влажность

Освещенность 2 помещения
(выборочно)

По5точеквкаждом 1 раз в год в темное
время суток

Шум Помещения, где
есть

По 1 точке 1развгоди; :,

внеплано- IIоспе

реконструируемых
систем вентиJUlции,
peMo[ITa
оборудования.

технологическое
оборудование,
системы
вентиJUIции.

Профессия количество
работников

Характер
производимых
работ и вредный
фактор

Кратность
медосмотра

Кратность
профессионально-
гигиенической
подготовки.

Педагоги,
тех.работники

al
Jl Работы в

образователъных
организациях.

1 раз в год 1 раз.в 2 года



Перенагrряжение
голосового
аППаРаТа, 

,j

обусловл9нЕое
профессиоIIаJIьноЙ
деятельIIостью

Повара,
шодсобный

рабочиЙ

J Работы в
образоватепьньж
организациях.

1 раз в год 1 разв год

,Щиректор Работы в
образовательЕьIх
организациях

ра:} в год 1 раз в год

Зрительно
н€шряженные

работы, связаIIные
с непрерывным
слежением за
экраном
видеотерминала

Медицинская
сестра

1 Работы в
образовательньж
организаци.rD(.

1 раз в год 1 раз в 2года

Заведующий
хозяйством
Махина Н.Н.

Работы в
образовательных
организациях

1 раз в год 1разв2года

Подъом и
перемещение
груза вручную
Работы,
связанные с
мышечным
напряжением

законодателъством по вопросам, связанным с осуществлением

_ _..,,,, производственного контроля.

Наименование форм
yчета и отчетности

Периодичность
заполнения

Ответственное лицо

Журнал учета
температурного режима в
холодильниках.

Ежедневно ответственный Мешкова Л,в.

Журнал yleTa
температурного режима и
влажЕости в складских
шомещениJIх

Ежедневно ответственный Мешкова Л.в.

Ведомость KoIITpoJuI за_ - -

рационом IIитания ,,

Ежедневно МедицинскаjI сестра
Луковкина Н.В.

l'



Рабочий лист ХАССП по графику Член группа ХАССП
Отчеты группы ХАССП по графику Поедседатель группы ХАССП
Жlрнал регистрации
результатов
производственного
контроля

По факту Член гругrпа ХАССП

По факту Заведующий хозяйством
Махина Н.Н. I

Журнал учета и расхода
дезинфицирующих средств

Ежедневно Заведующий хозяйством
Махина Н.Н.

Гигиенический журнал
( сотрулники)

Ежедневно МедицинскшI сест,ра

Луковкина Н.В.
Повара:
Батурина Г.А.,
Кузина Л.Р.,
Подсобньй рабочий-

Кладовщик- Мешкова Л,В.

Ведомость KoHTpoJuI

своевременности
прохождеЕи8 медосмотров
и гигиенического обучения

По факту Медицинская сестра
Луковкина Н.В.

Классный журнал 1разв
неделю(выборочно)

Педагоги

Журнал визушБного
производственного
KoHTpoJUI санитарно-
технического состояния и
санитарного Ьодержания
помещений, оборулования,
оснащения.

Ежедневно Заведующий хозяйством
Махина Н.Н.
Медицинская состра
Луковкина Н.В.

Перечень возможных
аварийных сиryаций

Первоочередные
мероприятия,
направленные на _

ликвидацию

ответственное
должностное лицо

Пожар Сообщить в Iiожарную
службу, вывести людей в
безопасное место,

Первый обнаруживший



использовать огнетушители

электроэнергии, в работе
систем водоснабжения,
канаJIизации, отопления.

Сообщить в
соответствующую службу

Заведующий хозяйством
Махина Н.Н.

Нарушение изоляции,
обрыв электропроводов

сообщить в
соответствующую службу,
заменить электропроводку

Заведующий хозяйством
Махина Н.Н. 

l

Другие аварийные
ситуации

Сообщить в
соответствующую слryжбу

,Щиректор.Щудина Е.В,

Заведующий хозяйством
Махина Н.Н.

МедицинскаlI сестра
Луковкина Н.В.

a-..
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ПрограмЙу разработали :

,Щиректор: Дудина Е.В.

Заведующий хозяйством Махина Н.Н.

Медицинская сестра :Луковкина Н.В.


