
N4l,ниципа-,tьное казёнtlое общеобразователь}{ое учрежliенИе кЕпtанrке;lинская специаtrьная

(коррекчионная)общеобразОВаТе.lIЬнаяшкоЛа-ИнТерНаТдляобl'чаюшихся"ВосПИТаFIникоВс
оГраниченныМиВоЗМожносТямиЗДоровья(нарУrrrенИеинТеЛЛекТа))

Луковкиной Н.В.:

3.t. Проработать с аотрудниками, осуществJUIю_щими

воспитатели, r{ителя), законодатопьную базу в области

пls в /r

производственный контроль (зам по АХЧ,

обесшечепия санитарно-эпидемиоJIогического

/;r t$. Ц

прикАз

с,Еманжелинка

Об усилении мер по профилактике и предотвращению инфекчионных заболеваний, шо

осуществлению качественного производственного контроля в части организации безопасного и

рационального питания детеи

в связи с неблагополучной эпидемиологической ситуаuией по кишечной инфекuии и В целях

усиления мер по rrрофилактике и ,'редотвращению возникновения инфекционЕьIх заболеваний и

массовых неинфекционных заболеваний среди воспитанников, ,rpr***i кО соблюдении Tl"2,|0,24

санитарно-эпидемиологических _ правил и нормативОв СанПиН 2.4,|.|24903 кСанитарно-

эпидемиологиче9кие требования к устройству, содержанию организации режима работы

i образовательных улрйлений>, (об усилении мер по гlрофилактике и предотвращению

\ возникновения инфекционньrх заболеваний и *u"aouur' ,пеинфЪкuИонньIХ заболеваниЙ средИ

обучающихся, воспитанников в ОУ, реаJIизующих общеобразовательные программы с 24часовым

пребываниемДетей>ипрограМмойпроизВоДсТВенно.о*оп'ролязасоблюДениеМсаниТарнЬжнорми
правил, и выполЕением санитарно-противоэпидемиологических меро,,риятий на 2016_2017 учебный

год)

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Повысить шерсональн},ю отве'ственность за обеспечеЕие качественIlого и безопасного IIитания

всем сотрудникам, отвечающим за организацrо nrru""" д.r.И в МКоУ <ЕманжелиЕская C(K)OllI),

2. Неукоснителъно выпоJIнять IIлан санитарно-tIротивоЭпидемическиХ (профилаКтических)

МероприяТийсшрограммойпроиЗВоДатВенногопо''роп"..'л::9.]:ý::есаниТарньжнорМиПраВиЛ

, и выполнением санитарно-противоэ,,идемиологических мороприятий на 20|,|-20|8 уrебный гол,

3.ОтветсТВенноМуисполниТеЛюЗаВыПолнениеДанноГоПлана-програММыстаршейМеДсесТре

]

благополумя населения:

оФеДеРаJIъныйЗаконРФоТ30'03'99Nе52ФЗ(осаниТарно.ЭПиДемиоЛоГическоМ
благополучии населения);

оФеДеРаЛьныиЗаконРФоТ01'01.00Ns29ФЗкокаЧесТВеибезопасносТипиЩеВЬIх

. ъхн#ж; правила сп 1.1.105801 кОрганизациЯ и проведени9 производСтвенногО

no"rporo--- ,u соблюдением санитарных IIравил и выIIолнением

санитарно-противоэпrо.*",пЪ"пих (профилактичеQких) мероприятий> ;

о постановление главного государственlоlо_ *rupno," _"i11" 
рФ от 29j22010 N 189 (ред,

ат 24,|1.2015),,об утверй;; санпин_ 2.4.2,is2'_10 "санитарно_эпидемиологически9

требования к условияon ;;;;rзации обуп.н"" в обrцеобразовательныХ r{реждениях"

1uM.cr. . icurrit"H 2.4.2.2s2i_10,санитарно_эпидемиологические 
требовация к условиям и

I



организациИ обучения :,,лл::1'""-:Р,*"Вательных
организациях,

З.2. IIровес,rи внеIlлановый инстр,уктаж и tIроверк)
лi

мероприятий> (И- ,ý
категориями сотрудников :

|'"ТЁ.'НJ#Ёl,Т;санитарно;'11i:y";]:т:;:1i;"#;1,ф,кционньIх
Ьl)Бrj"."#,?,,Ърй"*uвобразо*тт"_:1y::1т*тхi;01/02) силами персоЕаrа l, чwуфчд;;;;;;;; 

r.о.*r.""ях> (и01/0з);
о <По организации питания u_обр1_:.y:::::т,]:|,i] 

поur.оrалам caHI: :Ъ"";i:}х'"#Х1#;Ж&:#:}'ffi;:1Н;#Ё;,;;;;;алам 
санIiин 2 з 6 107901) (до

к01 > сентября 2017г,),

,1. Во испt)лнение приказа:

4.1 . Старrшей медсестре Луковкиной Н,В,:

4.1.1.проверить сроки прохождения медицинских осмоТРОВ У СОТРУДНИКОВ ПИrЦебlОКа (ДО К25>

, аВГУСТа 2017Г')' 
й медицинской книжки установленного образuа С ОТМеТКаМИ О

4.|.2. Проверить н&цичие лично]

прохожjIе}{ии медицинских oc-lvlo-'poB. о результатах лаборагорных иссхедований и прохождении

профессионаjtl,ной l.игиеl]ической полгоl,овки и аттестации] санитарного паспорта на транспортIlое

среДсТВо,ПосТаts.IlяЮЦееПроДУкТыПиТанИяисырЬевобразоВаТеЛЬноеУчре}itДениеуВоДиТеЛя.
экспедитора,

4.1.З.НеДоПУскаТЬПриеМПиЩеВыхПроДУкТоВИПроДоВопЬсТВенноГосырЬябез
сопроводительных документов (товарно-транспортная наклаlIная, сертификат соответствия)

(постоянно),

4.1.4.УДе"ltяr.ьДоЛ}iноеRниМаниеКаItесТВчибе:зопасt{осТИtIосТуПаюЩейпроДr.кri.ии:
оtlроВеряТЬсооТВеТсТВиеУПакоВки.МаркироВкиГИГиенИЧесltи\ilтребованияiчt:
оНеДоПускаtЬПиlцеВыеПроДУкТысисТекtпИМсрокоМхраненИяиПриЗнакаМиПорЧи;
. соблюjIать товарное соседство;

: :жffi ilх;.ffi;н#ж;,;"",ование 
ко нтей неров (посто янно)

4.1.5.ОсушествлятьлейственныйконТроЛЬЗанеДоП)'сТиМосТЬЮВсТреЧныхПоТокоВсыръя'
го.говой продукции. полуфабрика,гов. ,{истой и грязноЙ пос,vдь1. инвентаря! тары (постоянно),

4.1.6.СлеДитьЗасТроГиМсоблюдениеNlрежиМатепловойобработки(изДелияизМясных,рыбных
и молочных продуктов) (постоянно),

4.|.7. Строго выполнятЬ срокИ и условиЯ хранениЯ IIродуктоВ; следитЬ за исправностьЮ

хоЛоДи'[Ьногообору.лоВанияиТеМПераТурноГорежиМаВхоЛоДиЛЬныхкаМерах(постоянно).

4. 1.8. Контро;rировать выпол}{е}Iие праRиjl,пичной гигиены,

4.1.9. своевременно запоJlня,гь доltумен'ацию: браttеРа;К СЫРОй ПРОДУКЦИИ' ЖУРНаЛ КОНТРОЛЯ За

рационом ,rrrurrro и приемки готовой кулинарной ,rролуоrr"r. u.дьпоость анаrlиза используемого

набора продуктов (накопительная ведомос,гь),

4.1.10. Обеспечить пиIцеблок необходимой докчментацией:

. технология приготовления блюд;,

. тиtlовой раuион питания для детеи]

: ]|ii:H i"lЦli; состояния здоровья персонаJIа (допуска к работе);

..журнаЛреГисТрациИТеМпераТУрно-ВЛажноГорежиМаuпо'.ul.пИяхкЛаДовых(овоЩная.
прuлу*,оuая) и холодильно\,{ оборуловании;

4.1"11" IIересмотреть содержание информачионного стеI-Iда <Сбалансированное питание * залог

здоровья):
о график закладки rIро,ц,чктов:

. ,роф"п вьiдачи rотовой продукции в l,руппы:

, объел, пол)чаемых бrкl;1 в граI\{N4ах,

1
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ýr
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.2,' - _ - - .:]_-ltr ВЫПоjlt{ять требования саниТарно-ЭtrиДеМиоЛоГиЧескоГо режиМа'

- _ - ]._...Bo]l1Tb Действенный вхоДной конТроЛЬ. За ПосТYПаЮЩИМи ПиЩеВыМи ПроДукТаМи'

-.:- _:,_'..ЬaТВенныN{ сырьем. ОсуществJIять контроль за нацичием и правильностьIо оформления

'' -'' 
i'' }Н}**lYffi:Н т**Чr ; j;:#:тжrтffi 

.,, :l **j" *,.*,
;;;;;;;;;;; с 'uдс.ортиментом пищевых продуктов для питания детей>, с заявкой и

товарной накладноir:
. IIроводить виЗ,УаЛЬН_УЮ

продовольственного сырья.
<Входной контроль):

. не допускать привоза некачественных продуктов питания и продовольственного сырья;

. своевременно произвошть возврат и замену данной прод}кции.

1.2.з. ЗаказываТь продуктЫ соответсТвенно приN{ерному 10 дневному Типовому рациону

питания (л,tеню), с учетом ко,IIичесr,ва леr,ей и сотрудников. R соответствии с нормами расхода на

оJного ребенка. используя flлан поставок,

1.2.4. соблюдать сроки и условия хранения продуктов, ,tемпературный pe}IшN,I в холодильном

оборудовании.

1,2.5. ЕтtедневнО вестИ переборкУ овошей; переД приходом новой партии проводить обработку

ларей дезинфиuируюu]ими средствами,

4.2.6. Своевреп,tенно и грамотно вести отчетн.чю локуN{ен,гациrо:

. ЖVРНаJt кВходного кон,гро.ця пищевых продVктов. продоt]оJlьствеI]ного сырьяl>;

. ЖЧРна-lt <Учет прихода и расхода гIоступаюLцей готовой продукции и продовоJlьственного

сырья).

4.2.7. Ежедневно использовать в своей работе:
. план поставок продуктов и продовольственного сырья;

. ПеРеЧеНь пищевых продуктов с повышенной пиrцевой и биологической tIенtIостью,

рекомеilдуе\,Iых для организаЦии IIитания детей в ОУ;

о ассор,ги]\{ент IIищевых продуктов ддя 11итания детей шко,цьного возраста в оУ,

4.2.8, Неукоснительно выполнять правила личной гигиены,

4,З. поварапr:

4.3.1. Строго выполнять требования санитарно-эпидеl\{ио,цогического режима,

4.З.2. Строго соблюдать техноJIоГию приготов-rlения блюд (выllс1.1lня,l,ь гигиенИческие,гребованлЯ

в техно,цогических процессах). уделять доJI)IIное внимание безопасности приготов;tенноЙ пищи

(соблюдагь тех,Iпературный режиN,{ в толще продукта),

4.3.з. Соб;tюдать показатели температурного режима в холодильном оборудовании, об

отклонениях своевременно докладывать заведующему хозяйством,

4"з.4. Производить закладку необходимых продуктов в котел по утвержденному рyководителем

графику в присутствии ответственных лиц за закладку продуктов в котел в соо,гветствии с приказом

руководителя.
' 4.3.5. Ежедневно оставлятЬ суточнуЮ пробу готовой

стеклянной посуле с крышкой и сохранять в течение

+ 2...+6 "С.

4.з.6. обеспе,Iивать качественнYю обработку яиц

обрабо.гrtи кчриньж яtиц> (по N,Iа,гериалам (]iI 2.,з.6.107901

органо,пеl]тическ\,ю oLIeHK.v пищевых продуктов и

его доброкачественности с фиксачией резу".rьтатов в журнаttе

продукции в полном объеме, в отерильной

48 часов в холодильнике при температуре

в соответствии с инструкцией <Правила

п.8.19; СанПиН 2,4,5.24Q908 п. 8,14).
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4,З,7, 11еУкоснителЬно выIlолнять теNifIlrrпят\/hlтr'
пипдеблокu u ,py".,"t (по MaTeo"-JJ".i'}::3:friffi','::ЪT *;ТаНп;i,';*:ЁоБil, ",l,iЁi, 

,]соответствУюп{ую инструкцию. утвержден нчю руковоl,]иl.е"цем.

"",i#.}r'J"ЪТffi?;1i;;:бЛЮДаТ'Ь 
ГРафик вьlдачи пищи в группы и норп.fы объеr,lа питания дегей при

4.з.9. Неукоснительно выполнять правила личной гигиены.
4.3. 1 0. Своевременно проходить медосмотры.
4.4. Заведующему хозяйством:

".J;]"';i;;iЪНЖ;.iJЖ;::"е 
санитарно-гигиенической обработки всех ,,омеrцений силами

4,4,2, обеспечить 
^,{оюlцими, дезинфицируюп{и]\,1и средствами в соответствии с правилами инормати]]ами СанIIиН2.4.1. 124903 (ло K25>iou.y,.ru U Ol7 г.).

4.4.з. Решить вопрос замеЕы гастроемкостей. кассетниц д"ця суточной пробы (до 25"08. 2Оl7г,).4.4.4, Провести заточку ноrкей до 25.08.20l 7г.
,+.4.5. Пересчитать потребtlость расходования лезинфекционньш средств
4,4,6, Своевременно проводить ревизию санитарно-технического оборулования по всему зданию.4,5. Воспllтаt.еJlям и учителям:
4,5,1, I{еукоснительно выполнять требования санитарно-эпидемиологического 

режима.1,5,2, Ст,рого соблюдать режим мытья рук перед едой детьми, обеспечить натичие услови й длягигиены рук.

..J;;';"fi,:ý;,ii:ТffiХ,ХХТ#:Тd;жх ;;_tн,, 
детей. ус гановленные норN,rы объешlа пиtци,

.+.5.4. С грогсl выполнять питьевой режим.
4,5"5, обеспечиВа,гт, соблrОдение воздuпноI,о режима (графики IIроветривания).
4.5.6, Своевременно проходи,гь медосN,Iотр.

5, Контроль за исполнением настояrцего приказа оставляю за собой.

{иректор а/
М.В.Московкина
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